—  VELKOMMEN  ——

GRAND!

FISKERESTAURANT

ROGFRI RESTAURANT

Grand's Fiskerestaurant er rogfri.
Dette gelder bide indenfor og i restaurantens udendors arealer.
Vi beder venligst om jeres forstdelse for vores onske,
som skal sikre en behagelig oplevelse for alle.

Tak for dit hensyn og respekt for vores regler.



——  SESONMENU  ——

HUMMER — MORKEL — CLARA FRIIS

Hummerfarseret morkel og blomkalssifon hertil
marineret dansk Clara Friis poere samt rysteribs
og friskrevet trgffel.

2022 - Smaragd Terrassen — Doméne Wachau
GrUner Veltliner,
Wachau, @strig.

~

KAMMUSLING — SKINKE — SELLERI

Ristet kammusling p& gedeostcreme hertil sprgd
tgrsaltet skinke med enebcoer og salvie, smgrristet
blomkd&l samt broken citrongel og fermenteret
sellerisauce.

2023 - Bourgogne Aligoté - Vieilles Vignes — Maison Albert Sounit
Aligoté
Cobte Chalonnaise, Bourgogne, Frankrig.

~

HAVTASKE — KANTARELLER — SENSOMMERBAR

Bagt havtaske i urtesmgr hertil smgrsautéret
danske kolbemajs og skalottelgg, ristede
kantareller, samt magrke sensommerbcer og
skaldyrs beurre blanc med urter.

2022 - Bourgogne Blanc - Clos Du Moulin Aux Moines
Biodynamisk, Chardonnay,
Bourgogne, Frankrig.

~

PONZU — AGURK — KAKAOFRUGT

Ponzu marineret agurketatar
hertil kakaofrugt sorbet og sprgd blceretang.

CHOKOLADE — KAFFE — KOKOS

Cremet mgrk chokolade panna cotta toppet

med kokosgelé, hertil ristet kokoscrumble og

kaffesirup samt hjemmelavet mokkaiscreme.
2021 - Banyuls - M. Chapoutier

Grenache,
Languedoc-Roussillon, Frankrig.

5-RETTERS MENU INKL. VINMENU (4 GLAS)
Kr. 1.095,-

5-RETTERS MENU INKL. ALKOHOLFRI MENU (4 GLAS)
Kr. 995,-

5-RETTERS MENU

GRAND?

FISKERESTAURANT




— A LA CARTE —

HORS D'OEUVRE

HORS D'OEUVRE

Sprad croquette med lyssej og urter hertil
hummeremulsion og revet ravost.

Dampet @gsters med gsters beurre blanc samt
syltede grgnne cebler.

Sprad skal med hjemmelavet cremet
skaldyrssalat toppet med rogn.
Kr. 125,-

CAVIAR

BAERIT CAVIAR

Grand Hotels udvalgte Baerii Caviar serveret med
lune boghvedeblinis hertil fed fraiche og radigg.
Servering af 108 Kr. 285,-

Servering af 50g Kr. 995,-

OSETRA CAVIAR

Grand Hotels udvalgte Osetra Caviar serveret
med lune boghvedeblinis hertil fed fraiche og
redlag.

Servering af 20g Kr. 795,-

FORRETTER

HUMMER — MORKEL — CLARA FRIIS

Hummerfarseret morkel og blomkdalssifon hertil
marineret dansk Clara Friis poere samt rysteribs
og friskrevet trgffel.

Kr. 165,-

KAMMUSLING — SKINKE — SELLERI

Ristet kammusling p& gedeostcreme hertil
sprad tgrsaltet skinke med enebcer og salvie,
smgrristet blomka&l samt broken citrongel og
fermenteret sellerisauce.

Kr. 165,-

ZUCCINI 0G JOMFRUHUMMER

Grillet jomfruhummer pé& zuccini tatar toppet
med Baerii kaviar hertil syltet zuccini samt
agurkeconsommeé tilsmagt med mynte.

Kr. 165,-
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— A LA CARTE —

HOVEDRETTER

HAVTASKE — KANTARELLER — SENSOMMERBAR
Bagt havtaske i urtesmgr hertil smgrsautéret
danske kolbemaijs og skalottelgg, ristede
kantareller, samt mgrke sensommerbcer og
skaldyrs beurre blanc med urter.

Kr. 275,-

KULLER FOR TO

Hel hvidvinsdampet kuller serveret med
smgrdampet sensommerkdl og cremet
skaldyrsvelouté hertil knuste kartofler tilsmagt
med citronskal, smgr og urter.

Serveres som deleret til 2 personer.

Kr. 495,-

HALV HUMMER

Grillet hummerhale med kryddersmar

samt dampet hummerklo serveret med
grillet citron, hertil sprgde salater vendt i
citrusvinaigrette samt sprgde pommes frites
serveret med frgffelmayonnaise.

Kr. 295,-

GRAND’S STJERNESKUD

Spradstegt og dampet dansk rgdspcettefilet
toppet med h&ndpillede rejer og tomatiseret
dressing serveres med aspargesbroccoli,
grredrogn og grillet citron.

Kr. 225,-

PASTA VONGOLE

Frisk tagliatelle pasta med plukket hummer
og taskekrabbe samt hvidvinsdampede
gkologiske danske muslinger i sauce pd
reduceret hvidvin, skalottelgg og hvidlgg.
Kr. 225,-

GRAND’S FISKEBURGER

Saftig dansk lyssej i sprgd panko, cremet
sauce tatar tilsmagt med kapers, cornichons
og urter, sprgde salater, agurk, syltede rgdlgg
i luftig brioche bolle. Serveres med rustikke
pommes frites og trgffelmayonnaise.

Kr. 245,-

GRAND SALAT

Sprede salater og dansk spidsk&l vendt i
cifrusvinaigrette hertil grillet friske figner samt
sprgd friteret feta toppet med honning og
ristet sesam.

Kr. 195,-
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— A LA CARTE —

OST

COMTE RIJAC

Fransk Comté Rijac lagret i 18 méneder
serveret med hjemmelavet knoekbrgd samt
portvinssyltede ngdder og hybenkompot.
Kr. 145,-

CAMEMBERT FRIT

Sprad friteret Camembert serveret med smgrristet
brioche hertil hjemmelavet solbcermarmelade.
Kr. 95,-

DESSERTER

CHOKOLADE - KAFFE - KOKOS

Cremet mgrk chokolade panna cotta toppet
med kokosgele hertil ristet kokoscrumble samt
kaffesirup og hjemmelavet mokkaiscreme.

Kr. 125,-

(CREME BRULEE

Klassisk creme brldlée med karamelliseret
rgrsukker hertil knasende crumble og
hjemmelavet vaniljeiscreme.

Kr. 125,-

CAFE GOURMAND

Valgfri kaffe serveret med 3 stk. petit fours lavet
af okglogisk, fynsk chokolade med single origin
kakaobgnner fra Maya Mountain i Belize.

Figdebolle med luftig vaniljeskum pd&
marcipanbund og skal af 76% Belize chokolade

Sprad fransk macaron med fyld af ganache
lavet pé& 57% mark Belize mcelkechokolade.

Hasselngddefinancier med hvid chokolade
ganche.
Kr. 165,-
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~ PLATEAU DE FRUITS DE MER ~
GRAND'S SKALDYRSFAD

3 OSTERS FRA BRETAGNE

Naturel gsters med citron.

@sters med syltede cebler
samt dild og ristede hasselngdder.

Gratineret gsters med fed fraiche og
Vesterhavsost.

KAMMUSLING

Serveret i skal med friskhakket ceble og dildolie.

BAERIT CAVIAR

10g af Grand Hotels udvalgte Baerii Caviar

DANSK SORTHUMMER

Y2 hummer pr. couvert. Kloen serveres dampet
og halen grillet med smgr og urter.

JOMFRUHUMMER

Ristet jomfruhummer i urter og smar.

KRABBEKLOR

Klgr fra nordatlantisk taskekrabbe.

BLAMUSLINGER

Dampet i hvidvin med friske urter.

SOKOGTE REJER

Store sgkogte rejer med skal.

TILBEHOR

Aioli, hummermayonnaise, luftigt surdejsbrgd,
salat med citrusvinaigrette samt lune
boghvedeblinis med fed fraiche og rgdlgg.
Serveres a part.

FORUDBESTILLING

Grand’s skaldyrsfad skal forudbestilles
minimum 2 dage fgr ankomst ved henvendelse
i receptionen eller via vores hjemmeside
Grandodense.dk

Kuvertpris DKK 995,-
Minimum 2 kuverter
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