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Hertil serveres 1 glas Ruinart - Brut Champagne.

OSTERS

Friteret gsters med sauce fondue
skilt med dildolie toppet med urter.

QUICHE LORRAINE
Lille luftig og sprad toerte med tarsaltet skinke og urter.

FISH GOUJONS
Sprgd friteret lyssej med sauce tatar tilsmagt
med friteret kapers samt perlelgg og citron.

MELLEMRET

Hertil serveres friskbrygget kaffe og okologisk Chaplon te.

CAVIAR, LAKS & BRIOCHE

Ristet brioche og koldrgget faergsk laks toppet med baeri
caviar herfil smilende vagteloeg saomt dildrimmet agurk og
sprgde radiser.

TEA SANDWICHES

Hertil serveres [riskbrygget kaffe og okologisk Chaplon te.

THE CUCUMBER SANDWICH
Marineret agurk med cremet filgdeost tilsmagt med
dild og mynte i luffigt hvedebrgd.

AVOCADO & SESAM

Cremet avocadospread tilsmagt med ristet sesam
i groft fuldkornsbrad.

CORONATION CHICKEN
Delikat kyllingsalat med grgnne cebler, bladselleri
i luftigt hvedebrgad.

SCONES

Hertil serveres [riskbrygget kaffe og okologisk Chaplon te.

SCONES

Luftige hjiemmebagte scones, almindelig og med rosiner
hertil lemmon curd og marmelade.

GRAND FINALE

Hertil serveres [riskbrygget kaffe og okologisk Chaplon te.

KIRSEBAR CHOUX
Choux med nougat samt luftig kirseboerskum og
hasselingddecrokant.

PASSION MACARON

Klassisk fransk macaron med passionfrugt.

HINDBARDROM
Luftig sponge cake toppet med hindbcermousse
og friske hindbcer.

RABARBERTARTE
Lille sprad rabarbertcerte hertil vaniljesyltede rabarber
og hvide chokoladespéner.
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