
Afternoon TEA 
THE SUMMER SPECIAL 2024

1 . Servering

østers 
Hertil vinaigrette, skalotteløg og grillet citron.

BLINIS M. caviar
Boghvede blinis med friskost og Baerii Caviar.

SKALdYRSALAT
Serveret i sprød krustade, toppet med urter.

AgURK PÅ ENgELSK MANÉR
Klassisk engelsk tea sandwich 

med agurk, dild og flødeostcreme.

SANdWIcH MEd Laks
Klassisk engelsk tea sandwich

med røget laks og rygeostcreme.

2. Servering

Nybagte scones
Serveres med hjemmelavet marmelade, 

pisket smør og lemon curd.

SoMMER cHoUX
Mini Choux med karamel, koldskålscreme 

og hindbærskum.

MANgo MAcARoN
Fransk macaron 

med fyld af mango garnache.

TÆRTE MEd ABRIKoS & FERSKEN
Minitærte med abrikoscompot, fersken og

blød creme fraiche med vanilje og citronskal.

gRANd’S SoMMER ENTREMET
Entremet med bund af sprød chokokiks, Mazarin,

vaniljemousse med hvid chokolade og jordbærgelè.

særarrangement 


