
1. Servering
Hertil serveres 1 glas Thierry Fournier Réserve Brut Champagne,
samt 1 glas friskpresset appelsinjuice, friskbrygget kaffe og te.

østers
Østers marineret i kirsebærvinagrette 
toppet med ristede mandler.

quiche Lorraine m. Laks
Sprød bacontærte toppet med 
koldrøget laks og urter.

Vaffel m. Rejer & caviar
Luftig spinatvaffel toppet med crème double 
samt friskpillede rejer og baerii caviar.

2. Servering
Hertil serveres friskbrygget kaffe og te.

Æg Royale
Luftig engelsk muffin med hjemmegravad laks i julekrydderier 
toppet med pocheret æg og luftig sauce Hollandaise.

3. Servering
Hertil serveres friskbrygget kaffe og te.

anderilette
Lun rillette af confiteret and serveret på smørristet brioche 
hertil syltet tyttebær og sauce Bigarade.

4. Servering
Hertil serveres friskbrygget kaffe og te.

scone & croissant
Hjemmelavet scone og luftig croissant 
hertil frisk lemon curd og bærkompot.

comté Rijac
18 mdr. lageret Comté Rijac hertil portvinssyltede nødder 
samt hjemmelavet sprødt knækbrød. 

5. Servering
Hertil serveres friskbrygget kaffe og te.

French toast
Smørristet brioche vendt i sukker og kanel 
hertil hjemmelavet æblekompot.

Grand Finale
Serveres med vores hjemmelavede hvide gløgg.

grand's honninghjerte
Blødt honninghjerte med varme julekrydderier, fyldt med 
abrikoskompot og smørcreme, overtrukket med mørk 
chokolade.

Jule choux
Choux med fyld af syltede amarena kirsebær, 
vaniljecreme og valnøddekrokant. 

Julesmåkager & brændte mandler
Et udvalg af julens klassiske småkager og brændte mandler.

Kandiseret æble
Kandiseret pigeon æble overtrukket med sprød kokos.
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