SM@RREBR@D

Smgrstegt paneret regdspaettefilet
serveret med hjemmergrt remoulade og citron

Cristiansg sild
Hertil smilende g og syltede radlog

Raget hellefisk
Serveret med roraeg samt syltede sennepskorn og dild

Svampesouffleret kyllingebryst
Hertil troffelmayonnaise og syltet bpgehatte.

KLASSIKKERE

Pariserbgf
Hertil hakket redbede, fintsnittede lgg, kapers samt
friskrevet peberrod, pickles og ggeblomme.

Hjemmelavede frikadeller
Serveres med asier og rugbrad.

Grand Burger

Brioche bolle med baf af hakket oksekad toppet med smeltet
cheddar, agurkerellish, samt sprade logringe og hjemmelavet

estragon mayonnaise.
Tilkeb: Sprad bacon
Tilkeb: Spejleg

Tilkeb: Hiemmelavet pommes frites med aioli

Saesonens salat

Rucola salat med bagt graeskar, frisk pzrer, ristede sprode
graeskarkerner og citrusvinaigrette samt cremet gedeost.

Tilkgb: Sprad bacon
Tilkeb: Hiemmelavet pommes frites med aioli

Tilkab: Grillet velfaerds kyllingebryst fra Grasten

75,-

65,-

85,-

75,-

155,-

85,-

15,-
15,-
15,-
45,-

15,-
15,-
45,-
75,



OST & DESSERT

Osten
Fransk Brie Maubert med syltede nadder

Restaurant Grand’s Signature kransekage
Serveres med stempelkaffe eller gkologisk te.

Eclair fyldt med luftig nougat creme
Serveres med stempelkaffe eller gkologisk te.

Petit fours
2 stk. hjemmelavet petit fours

DRIKKEVARER

Sodavand
Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Fanta, Schweppes
Lemon

@kologisk Most fra Bies Bryghus

Carlsberg Pilsner
4,6% (40¢cl.)

Tuborg Classic
4,6% (40cl.)

Grimbergen Double Ambrée
6,6% (33cl.)

Grimbergen Blonde
6,7% (33cl.)

Jacobsen India Pale Ale
6,6% (40cl.)

French press pr. person
Cafe latte, Espresso, Cappuccino
Organic tea (green, fruit, black)

Grand’s Irish coffee

55,-

75,

95,-

25,-

32,-
45,-

55,-

55,-

55,-

55,-

70,-

45,-
45,-
35,-
95,-



