AFTERNOON TEA

FORSTE SERVERING

OSTERS
Hertil vinaigrette, skalottelog og grillet citron.

BLINIS A L’UKRAINE
Baerii Caviar, fed fraiche og redlog.

SKALDYRSSALAT
I'spred krustade, toppet med urter.

AGURK PA ENGELSK MANER
Tea sandwich med agurk, dild og fladeostcreme.

SANDWICH MED LAKS
Roget laks, dild og rert fladeostcreme.

ANDEN SERVERING

NYBAGTE SCONES
Med hjemmelavet marmelade, pisket smer og lemon curd.

FINALE SERVERING

MACARON
Macaron med fyld af Earl Grey ganache.

ABLET/AERTE

Sprod merdejsbund med eeblefyld,
crumble og kardemommecreme.

JULE ENTREMET

Mandelkage med kirsebeer, hvid chokolade panna cotta
og kirsebaer mousse.

GRAND’S MARCIPANBROD
Konditorens marcipanbred med abrikos tilsmagt med cognac.

GRAND HOTEL



