A LA CARTE

MANDAG TIL TORSDAG

CAVIAR

BAERIT CAVIAR

Grand Hotels udvalgte Baerii Caviar serveret
med lune boghvedeblinis hertil fed fraiche og
redlag.

10g DKK 285,- //20g DKK495,- // 508 DKK 995,-

SNACKS

HORS D'OEUVRE

Gratineret gsters med fed fraiche og
Vesterhavsost.

Grillet tun foppet med sesamemulsion og
grredrogn.

Hjemmmelavet luftig vandbakkelse med fyld
af cremet skaldyrssalat tilsmagt med fynske
cebler og urter.

DKK125,-

FORRETTER

KAMMUSLING 0G LOJROM

R&marineret kammusling toppet med 16jrom
hertil sprgd fennikel samt dildemulsion og
fritteret tang.

DKK 165,-

DANSK 10 ARMET BLAKSPRUTTE
Confiteret dansk blceksprutte rgrt med
agurketatar, saltet citron og spcede urter.

DKK 145.-

DANSK PIGHVAR O0G HUMMERSAUCE

Saftig dansk pighvar pé& sauteret spinat med
skalottelgg og reduceret hvidvin, hertil syltet
salturt og skummende hummersauce.

DKK 165,-

GRAND?

FISKERESTAURANT




A LA CARTE

MANDAG TIL TORSDAG

HOVEDRETTER

BAGT LANGE MED SKALDYRSFRIKASSE
Smarbagt lange hertil sprede sauteret kalskud
og syltede skorzonergdder serveres med
cremet skaldyrsfrikassé i sprad krustade.

DKK 265,-

KULMULE STEGT PA SKIND

Skindstegt kulmulefilet tfoppet med syltede
sennepskorn hertil smgrbagt knoldselleri, syltede
graeskar samt karamelliseret groeskarcreme.
Serveret med nordatlantisk taskekrabbe i beurre
blanc med urter samt sprgd tang tuille.

DKK 265,-

PASTA MARINARA

Hiemmelavat pasta vendt i tomatiseret flgde
med reduceret hvidvin og skalottelgg hertil
hvidvinsdampede danske muslinger.

DKK195,-

FISH N” CHIPS

Fritteret filet af lange i spr@d orly dej samt
grove fritter toppet med eddikepulver
serveret med hummermayonnaise.

DKK 195,-

SALAD NICOISE

Grillet tun p& sprgde salater vendt i
citusvinaigrette, hertil grillede oliven,
dampede haricots verts samt smad
perlekartofler og smilende ceg.

DKK 225,-

RISOTTO 0G TROFFEL

Cremet grgntsagsrisotto tilsmagt med trgffel
og parmesan hertil ristede svampe samt sgde
certer og gulergdder med top.

DKK 195,-

TILKOB: 1/2 SORTHUMMER

Kloen serveres dampet og halen grillet med smgr og urter.

DKK 265.-

GRAND?

FISKERESTAURANT




A LA CARTE

MANDAG TIL TORSDAG

SIDES

SIDE SALAT

Sprgde salater vendt med citrusvinaigrette.
DKK 55,-

POMMES FRITES

Grove pommes frites med trgffelmayonnaise.
DKK 55,-

OLIVEN, NODDER & RODDER

Grillede oliven samt ristede ngdder og sprgde
rodfrugte chips hertil frgffelmayonnaise.

DKK 55,-

OST & DESSERTER

FIRE DANSKE OSTE

4 delikate oste med hjemmelavet knoekbrgd,
portvinssyltede ngdder og hybenkompoft.
DKK 145,-

FYNSK CHOKOLADETARTE
Chokoladetcerte p& 76% fynsk chokolade
med nougatknas og karamel, hertil
blodappelsin sorbet og sprgd kakao tuille.
DKK 125,-

CREPES SUZETTE

Grand Marnier flamberede pandekager
med appelsinsauce, kandiseret appelsinskal
mandelsplifter og cremet vaniljeis.
Flamberes ved bordet,

DKK 165.-

CAFE GOURMAND

Valgfri kaffe serveret med 3 stk. petit fours lavet
af gkologisk, fynsk chokolade med single origin
kakaobgnner fra Maya Mountain i Belize.

Figdebolle med luftigt vaniljeskum pd&
marzipanbund og skal af 76% Belize chokolade.

Sprad fransk macaron med fyld af 57% mgrk
Belize moelkechokolade-ganache.

Hasselngddefinancier med hvid chokolade-
ganache.

DKK 165,-

GRAND?

FISKERESTAURANT




