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AMUSE-BOUCHE

Laksetatar
Luftig blinis toppet med koldrgget laksetatar tilsmagt med
syltede senepskorn, rgdigg, cornichoner og citrus.
Oslers
Sprad friteret gsters fra Bretagne hertil sauce pé syrnet figde,
skilt med dildolie toppet med grredrogn.

Lun logterte
Hjemmelavet vol au vent med Iagconfit
gratineret med Vesterhavsost.

NV - RESERVE - EXTRA BRUT
Champagne Thierry Fournier

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Vallée de la Marne, Champagne, Frankrig.

FORRET
Mosaik
Mosaik af pocheret dansk laks og helleflynder i nori tang, hertil
peberemulsion og sprgd bloeretang samt sauce pé& hvid miso,
grgnne cebler og creme double.

2025 - MISTO MARE - MAGNUM
Alois Lageder

Chardonnay, Gewurztraminer, Pinot Grigio, Riesling, Pinot Bianco.
Vigneti delle Dolomiti, Italien.

MELLEMRET

Sorthummer ravioli
Hjemmelavet ravioli med fyld af dansk sorthummer
hertil skummende hummerbisque og syltede rgdder.
2023 - CHARDONNAY - I SISTRI
Felsina

Chardonnay.
Chianti, Toscana, Italien.

MELLEMRET

Souffleret morkel
Smgrristet morkel fyldt med hgnsesoufléfars tilsmagt med
trgffel, serveres p& cremet selleri tilsmagt med brunet smgr
samft syltede tyttebcer og friskrevet trgffel.

2023 - GEWURZTRAMINER - CLASSIC
Famille Hugel

Gewurztraminer.
Alsace, Frankrig.

HOVEDRET

Helstegt oksemorbrad eller grillet dansk havtaske
Serveres med ristet foie gras samt sprgd croquette af dansk
sorthummer, en luftig svampetimbale med syltet kartoffel,
ristede shitake svampe, smgrdampet selleri og urter samt
sauce Chasseur med hakket estragon og kgrvel.

2023 - GEVREY CHAMBERTIN
Henri Magnien
Pinot Noir.
Cote de Nuits, Bourgogne, Frankrig.

DESSERT

Grand’s chokoladebar
Gateau Marcel bund med mcelkechokolademousse
og kirsebcergelé, overtrukket med chokolade
og toppet hvid chokoladecreme.

NV - BANYULS
M. Chapoutier
Grenache.
Languedoc-Roussillon, Frankrig.

~— GRAND HOTEL —

Vinmenuen ledsager hver ret med él noje udvalgt glas vin.



