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Vitello tonnato

Rosastegt dansk kalvemørbrad og cremet 
tunmousse med dild og friterede kapers hertil

rucola og syltede perleløg.

2022 – Vermentino – Poggio Al Tufo.   
Vermentino. 

Toscana, Italien.

Hummer ravioli

Hjemmelavet ravioli med fyld af hummer, 
mascarpone og syltet rosenpeber, hertil osteskum 

samt sprød kartoffel og balsamico.

2023 – Pinot grigio - Vigneto le Rosse – Tommasi.   
Pinot Grigio. 

Veneto, Italien.

Cacciucco

Toscansk fiskesuppe med fyld af grillet 
jomfruhummer hertil serveres 

sprød foccacia samt tomat og oliven variation.

2023 – Le Fornaci Rosé – Tommasi.   
Rondinella, Turbiana. 

Veneto, Italien.

piatto principale

Dansk helleflynder med crust på parmesan 
og pistacie hertil fermenteret hvidløgscreme, 

pommes røsti med sort trøffel, sprød croquette 
på hvid fisk med bechamel og urter samt sauce 

blanquette med sprød panchetta.

2022 – Chardonnay - I Sistri – Fèlsina.   
Chardonnay. 

Chianti, Toscana, Italien.

Tiramisu

Tiramisu med mokkaiscreme og brændt hvid 
chokolade crumble.  

2015 – Albana Passito - Colle del Re – Umberto cesari.   
Albana Di Romagna. 

Emilia-Romagna, Italien.


