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Snacks
Gratineret østers med dildakvavit 

samt creme double og Vesterhavsost.

Luftige boghvede blinis marineret stenbidderrogn
samt fermenteret æble og urtemayonnaise.

”Sol over Gudhjem” 
Røget sild og confiteret æggeblommecreme 

hertil syltede perleløg og sprød rug.

Forret
Grillet jomfruhummer og gratinerede hvide 

asparges hertil cremet sauce beurre blanc med 
stenbidderrogn og purløg.

Mellemret
Hjemmelavet engelsk muffin toppet med 

sauteret spinat og porcheret æg hertil cremet 
krabbesalat tilsmagt med saltet citron, kørvel 

og estragon. Grønne asparges og sauce 
hollandaise.

Hovedret 
Dansk lammekrone med krumme på sennep og 
persille hertil røget kartoffel med sprødt spæk, 

cremet blomkålspuré tilsmagt med brunet smør 
og rosmarin, persillestøv og kartoffelskum tilsmagt 

med cognac.

dessert 
Klassisk fransk citrontærte toppet med brændt 

italiensk marengs hertil sprød nut brittle og 
citronverbena sorbet.  


