~ PLATEAU DE FRUITS DE MER ~
GRAND'S SKALDYRSFAD

3 OSTERS FRA BRETAGNE

Naturel gsters med citron.

@sters med syltede cebler
samt dild og ristede hasselngdder.

Gratineret gsters med fed fraiche og
Vesterhavsost.

KAMMUSLING

Serveret i skal med friskhakket ceble og dildolie.

BAERIT CAVIAR

10g af Grand Hotels udvalgte Baerii Caviar

DANSK SORTHUMMER

Y2 hummer pr. couvert. Kloen serveres dampet
og halen grillet med smgr og urter.

JOMFRUHUMMER

Ristet jomfruhummer i urter og smar.

KRABBEKLOR

Klgr fra nordatlantisk taskekrabbe.

BLAMUSLINGER

Dampet i hvidvin med friske urter.

SOKOGTE REJER

Store sgkogte rejer med skal.

TILBEHOR

Aioli, hummermayonnaise, luftigt surdejsbrgd,
salat med citrusvinaigrette samt lune
boghvedeblinis med fed fraiche og rgdlgg.
Serveres a part.

FORUDBESTILLING

Grand’s skaldyrsfad skal forudbestilles
minimum 2 dage fgr ankomst ved henvendelse
i receptionen eller via vores hjemmeside
Grandodense.dk

Kuvertpris DKK 995,-
Minimum 2 kuverter
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