—— CHAMPAGNEBRUNCH ——

1. SERVERING
OSTERS NATUREL

Toppet med friske cifrusperler.

ENGELSK TEA SANDWICH MED AGURK
Med fyld af agurk og flgdeost tilsmagt med dild.

TEA SANDWICH MED AVOCADOCREME

Med fyld af radise, brgndkarse og avocadocreme.

SKALDYRSSALAT
Cremet skaldyrssalat med fynske cebler og urter,
serveres i sprgd hjemmelavet vol au vent,

2. SERVERING
SVAMPETOAST

Cremede svampe pd ristet brioche toppet
med syltede tyttebcer og trgffelolie.

3. SERVERING
EGG BENEDICT

Engelsk muffin med pocheret ceg samt sprgdstegt
Serranoskinke og sauce Hollandaise.

4. SERVERING

RYGEOSTSALAT
Luftig rygeostsalat toppet med purlgg og radise,
hertil hjemmmebagt kncekbrad.

SCONE
Klassisk scone og sprgd croissant med
hjemmelavet marmelade og lemon curd.

GRAND FINALE
FRUGT MELANGE

Friskskéret frugt med creme anglaise.

PANDEKAGE
Luftig pandekage serveret med fed fraiche
tilsmagt med vanilje hertil soimodne beoer.

GRAND?

FISKERESTAURANT




